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Ruszt, zwtaszcza grilla z czujnikami do pomiaru temperatury, uktadem chtodzenia oraz

filtrami dopasowanymi

Przedmiotem wynalazku jest ruszt, zwlaszcza grilla z czujnikami do pomiaru temperatury,

uktadem chtodzenia oraz filtrami dopasowanymi.

Pomiar ci$nienia z wykorzystaniem siatki Bragga (ang. Fiber Bragg Grating, FBG) polega na
zastosowaniu witdkien Swiattowodowych, ktére majg wbudowane specjalne siatki odbijajgce Swiatto na
okre$lonych dlugosciach fal. Gdy na wiékno $wiattowodowe dziata sita lub ciSnienie, siatka Bragga
ulega odksztatceniu, co powoduje zmiane dlugosci fali odbijanego $wiatta. Analizujgc te zmiany,
mozna precyzyjnie okreslié¢ warto$¢ i lokalizacje nacisku.

Swiattowody i siatki Bragga: Widkno $wiattowodowe zawiera siatke Bragga, ktéra jest
obszarem z regularnie rozmieszczonymi strefami o podwyzszonym wspétczynniku zatamania $wiatta.
Te strefy dziatajg jak lustro odbijajgce promieniowanie o okreslonej diugosci fali, podczas gdy reszta
Swiatta przechodzi przez wtékno. Gdy na Swiattowdd dziata okresSlone zjawisko fizyczne (np. ci$nienie,
naprezenie lub temperatura), struktura siatki Bragga ulega mikroskopijnym odksztatceniom
powodujgcym zmiane odstepow miedzy strefami o zmiennym wspétczynniku zatamania $wiatta oraz
wspoéiczynnika zatamania szkta tworzgcego widkno Swiattowodowe, co skutkuje zmiang dtugosci fali
odbijanego $wiatta. Zmiana dlugosci fali odbijanego $wiatta jest proporcjonalna do wielkoSci
dziatajgcej sity. Przesuniecie dlugosci fali mozna precyzyjnie zmierzyé za pomocg odpowiednich
detektoréw Swiatta i analizatoréw spektralnych. Dane o zmianach dlugoséci fali sg przesytane do

systemu analizy, ktéry przelicza je na warto$¢ sity lub ciSnienia dziatajgcego na siatke Bragga.

Opis zgtoszenia patentowego EP0381250A2 dotyczy grilla wyposazonego w wyjmowany
termometr. Termometr ten, przechodzgcy przez pokrywe grilla, umozliwia pomiar temperatury
wewnatrz paleniska. Specjalny otwér w pokrywie, wyposazony w zaciski, pozwala na bezpieczne
mocowanie termometru. Dodatkowo, termometr moze by¢ uzywany do pomiaru temperatury wewnatrz
przygotowywanej potrawy.

Opis zgloszenia patentowego US2017261385A1 przedstawia termometr do grilla.

W rozwigzaniu tym na przedniej czesSci korpusu, znajduje sie panel wySwietlacza. Na panelu znajduje
sie stopniowana skala temperatury, ktéra wskazuje zakres temperatur od niskiej do wysokiej.
Termometr wyposazony jest w igte wskaznikowa, ktéra moze sie obracaé wzgledem korpusu, co
umozliwia wskazywanie temperatury na skali. Dzieki temu mozliwe jest okreSlenie wewnetrznej
temperatury grilla. Kolejnym elementem jest pierwsza czes$¢ wysSwietlacza, ktéra wskazuje zakres
temperatury. Co istotne, ta cze$é wyswietlacza jest wyrdzniona pierwszym kolorem. Dodatkowo,
termometr posiada sonde czujnika, ktéra rozcigga sie na zewnatrz od tylnej strony korpusu. Korpus
umieszczony jest na zewnetrznej powierzchni grilla, a sonda wchodzi do jego wnetrza, co umozliwia

precyzyjny pomiar temperatury w $rodku urzgdzenia.
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Opis zgtoszenia patentowego GB2576724A przedstawia wspornik do grilla zewnetrznego.
W rozwigzaniu tym podpora, przeznaczona do montazu akcesoriow, takich jak cyfrowy termometr na
grillu zewnetrznym, skfada sie z pierwszego i drugiego elementu. Pierwszy element montuje sie do
powierzchni grilla zewnetrznego za pomocg istniejgcego mocowania. Drugi element rozcigga sie od
pierwszego i obejmuje $rodki montazowe, ktére umozliwiajg zamontowanie termometru na drugim
elemencie. Drugi element powinien byé umieszczony w pewnej odlegtosci od powierzchni grilla, gdy
pierwszy element jest zamontowany. Moze on by¢ oddzielony od pierwszego elementem posrednim.
Srodki montazowe moga obejmowaé formacje montazowe utworzone na drugim elemencie lub cze$¢
drugiego elementu zawierajgcg materiat ferromagnetyczny. Podpora moze by¢ wykonana integralnie
z jednego kawatka materiatu. Podczas uzytkowania uchwyt pozwala na przymocowanie termometru
do grilla zewnetrznego za pomocg istniejgcego elementu mocujgcego, bez koniecznosci trwatej
modyfikacji grilla.

Opis zgtoszenia patentowego US2023371746A1 przedstawia grill do grillowania z mozliwoécig

kontroli smaku zywnosci poprzez temperature. Grill sktada sie z szafki, modulu palnika
umieszczonego w szafce, modutu zasilania gazem do podigczania modutu palnika do zbiornika gazu,
kratki rozciggajgcej sie nad modutem palnika, pokrywy do przykrycia kratki i cyfrowego sterownika.
Pokrywa sktada sie z komory. Cyfrowy sterownik obejmuje procesor umieszczony w szafce, konwerter
elektrycznie potgczony z procesorem, termometr komorowy elekirycznie potgczony z konwerterem
i umieszczony w komorze, termometr zywnosci elekirycznie potgczony z konwerterem i modut
operacyjny elektrycznie potgczony z procesorem i umozliwiajacy wybor rodzaju zywnosci i stopnia jej

ugotowania, tak aby procesor odpowiednio ustawiat temperature w komorze i temperature zywnosci.

Opis zgtoszenia patentowego KR20190094600A przedstawia przeno$ne urzadzenie do

grillowania, ktére umozliwia tatwe grillowanie zywno$ci przy uzyciu wegla drzewnego zaréwno
w pomieszczeniach, jak i na zewnatrz. Urzgdzenie mozna tatwo przenosié¢ i przechowywac,
a temperature grillowania mozna tatwo kontrolowaé. Zgodnie z jednym z wariantéw wykonania
niniejszego wynalazku, przeno$ne urzadzenie do grillowania obejmuje: szeSciokgtng dolng jednostke
koncowg posiadajgcg przestrzen wewnetrzng, pojemnik na wegiel drzewny w nim utworzony oraz
ptyte grillowg utworzong na gérnej powierzchni i skonfigurowang tak, aby umozliwia¢ gotowanie
zywnosci przy uzyciu wegla drzewnego; szesSciokatng gérng jednostke kohcowg posiadajgcg
przestrzen wewnetrzng i jedng strone zamocowang zawiasowo do jednej strony dolnej jednostki
koncowej i skonfigurowang tak, aby mozna jg byto otwiera¢ i zamyka¢, przy czym gérna jednostka
koncowa i dolna jednostka koncowa sg uformowane w ksztatt torby, gdy gérna jednostka kocowa jest
zamknieta, dzieki czemu sg przenoszone; oraz ostone przeciwwiatrowg odtgczalnie umieszczong na
gornej jednostce koncowej i dolnej jednostce kohcowej, przy czym gdy gérna jednostka koncowa jest
otwarta, jedna strona jest przymocowana do gérnej jednostki koncowej, a druga strona jest

przymocowana do dolnej jednostki koncowej, zapobiegajgc w ten sposob wiatrowi wiejgcemu z boku.



10

15

20

25

30

35

3
Opis zgtoszenia patentowego US2023371746A1 przedstawia grill, ktory sktada sie z obudowy,

modutu palnika umieszczonego w obudowie, modutu zasilania gazem stuzgcego do podtgczenia
modutu palnika do zbiornika gazu, kratki rozciggajgcej sie nad modutem palnika, pokrywy do
przykrycia kratki oraz cyfrowego sterownika. Pokrywa sktada sie z komory. Cyfrowy sterownik
obejmuje procesor umieszczony w szafie, przetwornik elektrycznie potgczony z procesorem,
termometr komorowy elektrycznie potgczony z przetwornikiem i umieszczony w komorze, termometr
zywnosci elektrycznie potgczony z przetwornikiem oraz modut operacyjny elektrycznie potgczony
Z procesorem i umozliwiajgcy wybor rodzaju zywnosci i stopnia jej ugotowania, tak aby procesor
odpowiednio ustawiat temperature w komorze i temperature zywnosci.

Opis zgtoszenia patentowego US11596266B2przedstawia bezprzewodowy system pomiaru

temperatury, obejmujgcy jedng lub wiecej sond temperatury, z ktérych kazda zawiera jeden lub wiecej
kondensatoréw magazynujacych energie, ktére dostarczajg energie elekiryczng do dziatania sondy
oraz stacje fadowania sondy posiadajgcg obwody skonfigurowane w celu dostarczania tadunku
elektrycznego do kondensatoréw magazynujgcych energie przed ustawieniem sond temperatury
w celu pomiaru temperatury.

Opis zgtoszenia patentowego CA2726799A1 przedstawia wskaznik temperatury do grilla na
Swiezym powietrzu. Wskaznik temperatury moze obejmowaé kontroler, czujnik i wskaznik wizualny.
Czujnik moze mierzy¢ temperature obszaru gotowania grilla i przekazywac zmierzong temperature do
kontrolera. Wskaznik wizualny moze by¢ sprzezony z kontrolerem i moze wskazywaé zakres
zmierzonej temperatury obszaru gotowania.

Opis zgtoszenia patentowego WOQO2018220440A2 przedstawia ulepszenia komunikacji

bezprzewodowej dla urzadzen do gotowania. W rozwigzaniu tym bezprzewodowy wzmacniacz
sygnatu obejmuje wewnetrzng antene umieszczong wewnatrz urzadzenia do gotowania i zewnetrzng
antene umieszczong na zewnatrz urzgdzenia do gotowania. Cze$¢ sprzegajaca tgczy wewnetrzng
antene z zewnetrzng anteng przez otw6ér w Scianie urzgdzenia do gotowania w celu
bezprzewodowego retransmitowania sygnatéw bezprzewodowych odbieranych przez bezprzewodowy
wzmachiacz sygnatu. Zgodnie z innym aspektem urzgdzenie do gotowania obejmuje komore
gotowania do gotowania zywno$ci i wewnetrzng antene umieszczong wewnatrz komory gotowania.
Zewnetrzna antena znajduje sie na zewnatrz urzgdzenia do gotowania, a cze$é sprzegajaca jest
skonfigurowana do tgczenia wewnetrznej anteny z zewnetrzng anteng. Zgodnie z innym aspektem
otwér znajduje sie w komorze gotowania, a reflektor jest zamontowany nad otworem na zewnatrz
urzgdzenia do gotowania i jest skonfigurowany do zawezania wzoru promieniowania dla sygnatéw
bezprzewodowych przesytanych przez otwér.

Opis zgtoszenia patentowego CN110507213A przedstawia inteligentny system i sposob
monitorowania grilla. Wynalazek nalezy do dziedziny inteligentnego sprzetu Bluetooth i metod
aplikacji, a w szczegdlno$ci dotyczy inteligentnego systemu i metody monitorowania grilla. Inteligentny
system monitorowania grilla obejmuje konkretnie mobilny terminal danych; mobilny terminal danych
obejmuje jednostke alarmu zegara czasowego, jednostke przetgczajgcg format temperatury

i jednostke transmisji danych BLE; inteligentny sprzet do grilla obejmuje modut monitorowania
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temperatury, modut wyswietlacza i modut transmisji danych BLE; modut monitorowania temperatury
obejmuje wiele sond temperatury; sondy temperatury sg rozmieszczone w réznych pozycjach
w inteligentnym sprzecie do grilla; a jednostka transmisji danych BLE jest potgczona z modutem
transmisji danych BLE w celu ustanowienia przeptywu danych BLE. Inteligentny system
monitorowania grilla i metoda maijg te zalete, ze problemy, takie jak istniejgce produkty sg pojedyncze
w funkcjach, materialy spozywcze sg marnowane podczas wykrywania, obstuga jest ktopotliwa,
zakres zastosowan jest maty i tym podobne, sg przezwyciezane.

Opis zgtoszenia patentowego US2015194041A1 przedstawia systemy i metody zdalnego

gotowania. Zdalny system monitorowania temperatury obejmuje pierwszg jednostke funkcjonalnie
potgczong z jednym lub wiekszg liczbg czujnikdéw temperatury w celu wykrywania temperatury
jednego lub wiekszej liczby materiatéw lub artykutéw spozywczych gotowanych lub podgrzewanych.
Pierwsza jednostka przesyta wykrytg temperature do drugiej jednostki, ktéra znajduje sie zdalnie od
pierwszej jednostki podczas podgrzewania. Druga jednostka jest programowalna z Zgdang
temperaturg i/lub parametrami podgrzewania artykutu. Monitorujgc stan temperatury artykutu
w czasie, system okre$la, kiedy zywnos$¢ osiggneta zadang temperature lub stopien ugotowania

i powiadamia uzytkownika.

Problemem technicznym do rozwigzania jest potrzeba statej kontroli réznych obszaréw

rusztu grilla.

Przedmiotem wynalazku jest ruszt, zwlaszcza grilla z czujnikami pomiaru temperatury
z ukfadem filtrow dopasowanych, posiadajgcy prety. Istotg wynalazku jest to, ze sktada sie z pretow
utozonych w kratownice, za$ w osi preta znajduje sie otwér przelotowy, w ktérym ufozony jest
Swiattow6d z zapisanymi siatkami Bragga. Pierwszy koniec kazdego ze Swiattowoddéw podigczony jest
do osobnego eliminatora odbicia wstecznego, a drugi koniec kazdego ze Swiattowodéw podtgczony
jest do wyprowadzen splittera optycznego, ktérego przeciwlegte wyprowadzenie podtgczone jest do
wejscia cyrkulatora optycznego, do ktérego podtgczone jest zrodio Swiatta. Wyjdcie cyrkulatora
optycznego podiaczone jest do uktadu filtrdw dopasowanych, ktéry jest podtgczony do urzadzenia
odczytujgcego pozwalajgcego na odczyt temperatury na podstawie przesuniecia centralnych diugosci
fali czujnikéw. Réwnolegle do osi preta znajdujg sie dwa kanaty przelotowe, gdzie do pierwszego
konca kazdego z nich podtgczony jest przewdd doprowadzajacy ciecz, a do drugiego konca przewod

odprowadzajgcy ciecz.

Korzystnym skutkiem zastosowania wynalazku jest:
- Precyzyjna kontrola temperatury: - dzieki czujnikom na pretach rusztu, uzytkownik ma petng
kontrole nad temperaturg w réznych czesciach grilla. Ruszt nie zawsze nagrzewa sie réwnomiernie,
awiedza o dokfadnych temperaturach pozwala lepiej dostosowaé sposéb gotowania do rodzaju
potrawy, co prowadzi do perfekcyjnych rezultatéw. Mozna tatwo znalezé najbardziej optymalne

miejsca na ruszcie do smazenia miesa, warzyw czy pieczenia.
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- Unikanie przypalania lub niedogotowania potraw - gdy temperatura pretéw rusztu jest
monitorowana w czasie rzeczywistym, uzytkownik moze unikngé ryzyka przypalenia jedzenia lub
niedogotowania, szczeg6lnie w przypadku delikatnych potraw, ktére wymagajg precyzyjnej obrobki
termicznej. Mozliwo$¢ Sledzenia zmian temperatury w réznych strefach grilla pomaga w lepszym
roztozeniu jedzenia i zapobiega jego niejednolitemu przygotowaniu.
- Zarzadzanie réznymi strefami temperatury - czujniki temperatury na poszczegdinych pretach
pozwalajg na stworzenie wielostrefowego systemu grillowania. Niektére potrawy wymagajg wysokiej
temperatury do szybkiego smazenia, podczas gdy inne potrzebujg nizszej temperatury do wolniejszej
obrébki. Dzieki precyzyjnym pomiarom, mozna jednoczes$nie gotowaé rézne dania na jednym grillu,
optymalizujgc proces i uzyskujgc najlepsze rezultaty dla kazdej potrawy.
- Zwiekszona efektywno$¢ energetyczna - znajac doktadne temperatury w réznych czesciach
rusztu, mozna lepiej zarzgdza¢ zrédtem ciepta (w przypadku grilli gazowych czy weglowych), co
pozwala zaoszczedzi¢ energie. Na przykfad, mozna zmniejszy¢ lub wytaczyé palniki w miejscach,
gdzie temperatura jest juz wystarczajgca, lub odpowiednio przesungé jedzenie, aby nie marnowaé
ciepfa.
- Lepsze wyniki dla ré6znych rodzajéw miesa - miesa, takie jak steki, kurczak, ryby czy kietbaski,
wymagajg réznej temperatury w zaleznosci od rodzaju i grubosci. Posiadajac czujniki na pretach
rusztu, tatwiej jest wybrac idealng strefe grilla do odpowiedniego rodzaju miesa, co gwarantuje, ze
kazda potrawa zostanie idealnie upieczona — np. steki bedg miaty chrupigcg skérke na zewnatrz
i soczyste wnetrze.
- Wygoda i wieksza kontrola nad grillowaniem - Wbudowane czujniki mogg by¢ potgczone
z cyfrowym wys$wietlaczem lub aplikacjg mobilng, co pozwala na monitorowanie temperatury bez
koniecznosci otwierania grilla. Jest to szczeg6lnie wygodne przy grillowaniu przez dituzszy czas,
poniewaz mozesz na biezgco dostosowywad ustawienia bez utraty ciepta.
- Profesjonalne wyniki - dla oséb, ktére traktujg grillowanie jako pasje lub zawdd, posiadanie
czujnikéw temperatury na ruszcie moze pomoc osiggnac bardziej profesjonalne rezultaty. Niezaleznie
od tego, czy grillowanie odbywa sie dla rodziny, czy organizowane jest duze przyjecie, mozliwos¢
precyzyjnej kontroli temperatury sprawia, ze jedzenie jest smaczniejsze, a grillowanie bardziej
efektywne.
- Podniesienie poziomu bezpieczenstwa - Grillowanie na bardzo wysokich temperaturach moze
wigzac sie z ryzykiem pozaru, zwlaszcza przy nadmiernym nagrzaniu rusztu. Czujniki temperatury
mogg ostrzega¢ o zbyt wysokich warto$ciach, co pomaga unikng¢ takich niebezpiecznych sytuaciji

i poprawia ogoblne bezpieczenstwo podczas grillowania.

Przedmiot wynalazku w przyktadzie wykonania jest uwidoczniony na rysunku, na ktérym
poszczegdlne figury przedstawiajg:
fig. 1 — schemat rusztu z uktadem pomiarowym w widoku perspektywicznym
fig. 2 — widok z géry rusztu,

fig. 2.1 — przekroj rusztu wzdtuz linii A-A w powiekszeniu z fig. 2.
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Ruszt grilla w przykfadzie wykonania sktada sie z jedenastu pretéw 1 utozonych w kratownice.
W osi trzeciego, szdstego oraz dziewigtego preta 1 znajduje sie otwoér przelotowy 1.1, w ktérym
utozony jest $wiattowod 2.1, 2.2, 2.8 jednomodowy SMF-28. W rdzeniu kazdego ze $wiattowodow 2.1,
2.2, 2.3 jednomodowych zapisane sg po trzy Swiattowodowe siatki Bragga B o réznych dtugo$ciach
fali Bragga z zakresu od 1530 nm do 1570 nm. Pierwszy koniec kazdego $wiattowodu 2.1, 2.2, 2.3
jednomodowego podtgczony jest do osobnego eliminatora odbicia wstecznego w postaci katowego
ztagcza FC/APC 6.1, 6.2, 6.3. Szerokopasmowe zrédio Swiatta 5 SLED S5FC1550P-A2 pracujgce
w trzecim oknie transmisyjnym, poprzez Swiattowdd jednomodowy pofgczone jest z pierwszym
wyprowadzeniem cyrkulatora optycznego 6015-3-APC 4, ktérego drugie zigcze potgczone jest ze
splitterem optycznym TD1315R5F1 3. Swiatlowody wyjsciowe splittera optycznego 3 potgczone sg za
pomocy ztgczy ze Swiattowodami 2.1, 2.2, 2.3 jednomodowymi. Trzecie wyprowadzenie cyrkulatora 4
potgczone jest z uktadem filtrbw dopasowanych 7, ktérego wyjscie podigczone jest do urzgdzenia
odczytujgcego 8 w postaci komputera klasy PC pozwalajgcego na odczyt temperatury na podstawie
przesuniecia centralnych diugosci fali czujnikéw. Réwnolegle do osi preta 1 znajdujg sie dwa kanaty
przelotowe 1.2 1.3, gdzie do pierwszego kohnca kazdego z nich podigczony jest przewdd

doprowadzajgcy ciecz 9, a do drugiego konca przewdd odprowadzajgcy ciecz 10.

Sygnat optyczny ze zrédta Swiatta 5 kierowany jest poprzez cyrkulator optyczny 4
z wykorzystaniem witdkna Swiattowodowego na splitter optyczny 3, ktéry rozdziela sygnat do trzech
widkien Swiattowodowych 2.1, 2.2, 2.3. W rdzeniu kazdego $wiattowodu 2.1, 2.2, 2.3 wytworzone s3g
po trzy czujniki temperatury w postaci Swiattowodowych siatek Bragga B o réznych centralnych
diugosciach fali. Widkna optyczne 2.1, 2.2, 2.3 zakonczone s3g eliminatorami odbicia
wstecznego 6.1, 6.2, 6.3, ktére wygaszajg sygnat bez odbicia. Sygnaty odbite przez siatki Bragga B
kierowane sg na splitter optyczny 3, ktéry sprzega je do pojedynczego witbkna Swiattowodowego
podtgczonego do cyrkulatora optycznego 2 a ten kieruje je do uktadu filtréw dopasowanych 7 gdzie
nastepuje rozdzielenie sygnatéw odbitych od kazdego z czujnikébw oraz pomiar mocy optyczne;
sygnatu odbitego od kazdego czujnika. Stamtad sygnat w postaci cyfrowej przekazywany jest do
urzagdzenia odczytujgcego 8, pozwalajgcego na odczyt temperatury na podstawie przesuniecia
centralnych diugosci fali czujnikédw, wyposazonego w ekran LCD do akwizycji wynikéw. W razie
potrzeby zmniejszenia temperatury preta 1 przesyla sie ciecz chtodzacg przez kanaty
przelotowe 1.2 1.3 i ochtadza sie pret 1.
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Wykaz oznaczen:

1. Pret

1.1. Otwér przelotowy
Swiattow6d jednomodowy
splitter optyczny

cyrkulatora optycznego

zrodta Swiatta

eliminator odbicia wstecznego
uktad filtréw dopasowanych

urzgdzenie odczytujgce
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