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Sposób oczyszczania preparatów białek roślinnych

Przedmiotem wynalazku jest sposób oczyszczania pre¬
paratów białek roślinnych, przeznaczonych do celów
spożywczych.

Możliwość wykorzystania wysokowartościowych bia¬
łek roślin oleistych do celów spożywczych jest uwarunko¬
wana całkowitym usunięciem substancji toksycznych
takich, jak tioglikozydy i produkty ich rozpadu, czyli
izotiocyjaniany. 5-winylo-2-liooksazolidon i nitryle.
Dlatego też podstawowym zagadnieniem w procesie
otrzymywania białek z roślin oleistych jest całkowite usu¬
nięcie z nich substancji toksycznych.

Znany jest, między innymi z opisów patentowych USA
nr nr 3615648 i 3758452 oraz z czasopisma Journal Ame¬
rican Oil Chemical Society 49, 346 (1972) i 45 53 (1968),
sposób oczyszczania białek roślinnych polegający na
wymywaniu substancji toksycznych wodą lub rozpu¬
szczalnikami z całego ziarna, ziarna rozdrobnionego i
odłtuszczonego. względnie z wytrąconych osadów
białkowych.

Z opisów patentowych USA nr nr 3560217 i 3392026
znany jest sposób oczyszczania białek roślinnych polega¬
jący na degradacji chemicznej substancji toksycznych
zawartych w preparatach białkowych, natomiast z fran¬
cuskiego opisu patentowego nr 2079709 znany jest spo¬
sób oczyszczania białek roślinnych polegający na
rozkładzie substancji toksycznych zawartych w prepara¬
tach białkowych metodami mikrobiologicznymi.

Znane sposoby oczyszczania preparatówbiałek roślin¬
nych nie znalazły dotychczas zastosowania do produkcji

białka spożywczego w skali przemysłowej, miedzy
innymi ze względu na niecałkowite usuwanie substancji
antyżywieniowych.

Sposób oczyszczania preparatów białek roślinnych
przeznaczonych do celów spożywczych według wyna¬
lazku polega na tym. że obojętny lub zasadowy ekstrakt
białka roślinnego, po oddzieleniu części nierozpuszczal¬
nych, poddaje się adsorpcji substancji toksycznych na
amonitach, korzystniestyrenowychzawierającychczwar¬
torzędową grupę aminową, w temperaturze 20-50vC,
przy czym stosuje się 1 część wagową anionitu na 20-50
części objętościowych ekstraktu białkowego. Adsorpcję
substancji toksycznych prowadzi się drogą przepuszcza¬
nia ekstraktu białkowego przez kolumnę wypełnioną
anionitem, względnie na drodze co najmniej jednostop-
niowego mieszania ekstraktu białkowego z anionitem w
ciągu 0,5-1 godziny.

Sposób według wynalazku zapewnia uzyskanie prepa¬
ratów białka roślinnego całkowicie wolnych od substan¬
cji toksycznych typu tioglikozydów lub produktów ich
rozpadu takich jak izotiocyjaniany. 5-win> lo-2-tiooks-
azolidon i nitryle, a więc mających zastosowanie do
celów spożywczych w miejsce importowanych /e stref)
dolarowej białek sojowych. Sposobem według wyna¬
lazku mogą być oczyszczane ekstrakty białkowe otrzy¬
mane z nieodgoryczonej śruty rzepakowej stanowiącej
produkt ubocznyprzemysłu olejarskiego. Sposób według
wynalazku może być realizowany w warunkach przemys¬
łowych przy wykorzystaniu aparatury stosowanej
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dotychczas w przemyśle spożywczym i chemicznym.

Sposób według w ynala/ku ilustrują bliżej podane niżej
przykłady.

Pr/y kład I. Ekstrakt białkowy otrzymany w wyniku
ekstrakcji 100 g śruty rzepakowej nietoastowanej 2000 g
wod> w temperaturze 2U°C prz> pH = 10 w ciągu 0.5
godziny, zawierając) w I cm3: 14.8 mg białka. 0.47 mg
5-winylo-2-tiooksazoIidonu, 0,25 mg izotiocyjanianów
oraz 0.24 mg nitryli, po oddzieleniu substancji nierozpu¬
szczalnych, przepuszczano przez kolumnę wypełnioną
100cm * silnie zasadowego anionitu — Wolfat) tu SBW w
temperaturze 20°C. W uzyskanym ekstrakcie białkowym
nie stwierdzono obecności substancji toksycznych. Z
oczyszczonego ekstraktu wytrącono białko przez doda¬
nie 1 N kwasu solnego do uzyskania pH punktu izoelek-
trycznego. po c/ym wytrącone białko oddzielono drogą
wirowania, przemyto 50*/f etanolem i wysuszono.

Pr/y kład U. l.kstrakt białkowy otrzymany w
wyniku ekstrakcji 100g śruty rzepakowej nietoastowanej
1500g wody w temperaturze 30°Cprzy pH = 10wciągu 1
godziny, zawierający w 1 cm3: 19,3 mg białka. 0.66 mg
5-winylo-2-tiooksazolidonu, 0.32 mg izotiocyjanianów
oraz 0,32 mg nitryli, po oddzieleniu substancji nierozpu¬
szczalnych, mieszano z 60 cm3 anionitu — Amberlit-910
w temperaturze 30°C w ciągu 0,5 godziny.

Po oddzieleniu anionitu, ekstrakt białkowy poddano
ponownie mieszaniu z taką samą porcją żywicy jonowy¬
miennej. W oczyszczonym ekstrakcie nie stwierdzono
obecności substancji toksycznych. Dalej postępowano
jak w przykładzie I.

Zastrzeżenia patentowe

1. Sposób oczyszczania preparatów białek roślinnych
przeznaczonych do celów spożywczych, znamienny tym.
że obojętny lub zasadowy ekstrakt białka roślinnego, po
oddzieleniu części nierozpuszczalnych, poddaje się
adsorpcji substancji toksycznych na anionitach, korzyst¬
nie styrenowych zawierających czwartorzędową grupę
aminową w temperaturze 20-50'C. przy czym stosuje się
l cześć wagową anionitu na 20-50 części objętościowych
ekstraktu białkowego.

2. Sposób według /astr/. I. znamienny tym. że adsorp¬
cję substancji toksycznych prowadzi się drogą przepu¬
szczania ekstraktu białkowego przez kolumnę wypełnio¬
ną anion item.

3. Sposób według zastrz. I, znaHuenoy tym, że adsorp¬
cję substancji toksycznych prowadzi się drogą co naj¬
mniej jednostopniowego mieszania ekstraktu białko¬
wego z anionitem w ciągu 0.5-1 godziny.
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