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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest mieszanka do wytworzenia jednorazowych opakowan i naczyn bio-
degradowalnych, przeznaczonych zwilaszcza dla przemystu spozywczego oraz sposob wytwarzania
opakowan i naczyn z tej mieszanki. Mieszanka przeznaczona jest do wytwarzania opakowan i naczyn,
takich jak kubeczki do dressingdéw, soséw oraz tacki, talerzyki jednorazowe do serwowania dan zimnych
i gorgcych.

Glownymi materiatami do wytwarzania opakowan i naczyn jednorazowych sg obecnie tworzywa
sztuczne (polimery syntetyczne). W produkcji opakowan dominujg materiaty, takie jak polietylen, poli-
propylen, polistyren. Zalety uzytkowe takich opakowan sprawiajg, ze sg one trwate i stabilne. Niemniej
jednak posiadajg wiele wad, sg one wykonane z materiatu praktycznie niedegradowalnego, podczas ich
produkcji stosuje sie wiele zwigzkéw chemicznych (plastyfikatory, pigmenty, zwigzki uptynniajace, tik-
sotropujgce), ponadto opakowania te trafiajg na sktadowisko odpadéw, gdzie zalegajg powyzej setek
lat. Jesli natomiast poddaje sie je recyklingowi, zmieniajg sie ich wtasciwosci fizyczne, dzieki czemu
zmniejszajg sie mozliwosci ponownego ich wykorzystania. Proces wytwarzania opakowan polimero-
wych jest ztozony, wieloetapowy, wysokoenergetyczny, a surowce do wytwarzania polimeréw synte-
tycznych sg zwigzkami ropopochodnymi, wptywajgcymi negatywnie na srodowisko naturalne. Dlatego
coraz czesciej poszukuje sie biodegradowalnych materiatéw na opakowania i naczynia w celu zmniej-
szenia ilosci odpadéw, zahamowania degradacji sSrodowiska i niekorzystnych zmian klimatycznych.

Z opisu patentowego PL 195130 B1 znany jest materiat do wytwarzania biodegradowalnych
ksztattek, zwlaszcza naczynh i opakowan, zawierajgcy produkty przemiatu zbdz oraz ewentualnie do
5% wagowych mieszaniny substancji impregnujgcych i/lub dodatkow smakowych i/lub zapachowych
i/lub niewtdknistych napetniaczy i/lub srodkéw utrzymujgcych wilgo¢ i/lub dodatkéw barwigcych, ktéry
zawiera 95-100% wagowych sypkich otrgb, zwtaszcza pszennych stanowigcych wyselekcjonowang
z otrgb frakcje o uziarnieniu od 0,01 do 2,80 mm zawierajgcych od 7% do 45% wody zwigzanej struk-
turalnie w postaci wilgoci. Z opisu tego znany jest takze sposob wytwarzania biodegradowalnych
ksztattek, zwlaszcza naczyn i opakowan z wykorzystaniem produktéw przemiatu zbdz, polegajacy na
tym, ze sypkie otreby miesza sie na sucho z mieszaning substancji impregnujgcych i/lub dodatkow
smakowych i/lub zapachowych i/lub niewtdknistych napetniaczy i/lub $rodkéw utrzymujgcych wilgo¢
i/lub dodatkéw barwigcych w ilosci do 5% wagowych tgcznie, odmierzong ilos¢ tak uzyskanego syp-
kiego materiatu umieszcza sie na jednej z czesci wieloczesciowej, korzystnie dwuczesciowej formy,
forme zamyka sie i poddaje mieszanke réwnoczesnemu dziataniu temperatury 20—450°C oraz dziata-
niu cisnienia 1-10 MPa i/lub sity nacisku do 100 t/cm? przy cis$nieniu tloka do 320 MPa w czasie do
kilkudziesieciu sekund.

W opisie patentowym PL 174592 B1 ujawniono tworzywo ekologiczne pochodzenia biologicz-
nego do wytwarzania naczyn i opakowan jednorazowego uzytku, zawierajgce mgke zbozowgq i skrobie,
ktére zawiera produkty przemiatu zbéz w ilosci 50-95% wagowych suchej masy, produkty przemiatu
ziemniakéw, soi i innych roslin przemystowych w ilosci 0-90% wagowych suchej masy i jako lepiszcze
biatko zwierzece w ilosci 0—-30% wagowych suchej masy catkowitej suchej masy tworzywa, a ponadto
dodatki smakowe, zapachowe, konserwujgce i barwniki. Sposob wytwarzania naczyn i opakowan jed-
norazowego uzytku z tego tworzywa polega na tym, ze drogg wyttaczania i wypieku uzyskuje sie
ksztattki naczyn i opakowan, ktore, zwlaszcza przeznaczone do napetniania wilgotnymi artykutami spo-
zywczymi, powleka sie warstwg impregnacyjng z przetworzonych biatek zwierzecych, korzystnie kaze-
ing, zelatyna, globuling, albuming i/lub wyzszymi biatkami wiéknistymi.

Zgodnie z opisem patentowym US 5 354 621 wytworzenie ksztaltek z mieszaniny zielonych od-
paddéw polega na schnieciu na wolnym powietrzu. Takie rozwigzanie jest mato wydajne, proces jest
dtugotrwaty (2—4 dni) i zalezy od grubosci naczynia.

Celem wynalazku jest opracowanie nowego skfadu mieszanki do wytwarzania opakowan i naczyn
jednorazowych biodegradowalnych, przeznaczonych zwlaszcza dla przemystu spozywczego, wykorzy-
stujgcej organiczne materiaty odpadowe oraz sposéb wytwarzania opakowan i naczyn jednorazowych
biodegradowalnych z tej mieszanki.

Mieszanka do wytworzenia jednorazowych opakowan i naczyn biodegradowalnych, przeznaczo-
nych zwtaszcza dla przemystu spozywczego, zawierajgca produkty zbozowe oraz produkty przerdbki
roslin przemystowych, wedtug wynalazku, zawiera wyttoki z oliwek zblendowane w czasie co najmniej
2 minut, w ilosci 69,5-79,5% wagowych, make teff lub mieszanine maki teff z kaszg sorgo pertowg lub
kaszg sorgo petnoziarnistg o stosunku wagowym maka/kasza jak 1 : 1, w ilosci 30-20% wagowy oraz
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ptynna lecytyne spozywczg, korzystnie rzepakowg w ilosci 0,5% wagowych. Stosuje sie make i kasze
0 uziarnieniu ponizej 0,5 mm.

Sposéb wytwarzania opakowan i naczyn jednorazowych z mieszanki o powyzej podanym sktad-
nie, w drodze wypiekania mieszaniny jej sktadnikéw w formach ksztattujgcych te naczynia i opakowania,
wedtug wynalazku, polega na tym, ze zblendowane wyttoki oliwkowe miesza z makg lub z mieszaning
maki i kaszy sorgo oraz z lecytyng do uzyskania jednolitej masy, otrzymang mieszaning napetnia sie
formy ksztattujgce opakowania lub naczynia i poddaje wypiekaniu w piekarniku z termoobiegiem oraz
grzaniem gora dét przez 1,5 godziny w temperaturze 180°C.

Mieszanka wedtug wynalazku zawiera surowce nadajgce sie do spozycia przez ludzi jak i jako
karma dla zwierzgt. Pozwala zagospodarowa¢ odpadowe wyttoki oliwkowe, a naczynia i opakowania
wytworzone z tej mieszanki sg w petni biodegradowalne. Z mieszanki wedtug wynalazku wytwarza sie
biodegradowalne opakowania i naczynia jednorazowe o zréznicowanej grubosci i ksztatcie, w sposéb
prosty technologicznie i ekonomiczny.

Przedmiot wynalazku ilustrujg ponizsze przyktady.

Przyktadl.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —69,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 30%.

W celu sporzgdzenia z tej mieszanki opakowan i naczyh jednorazowych, do zblendowanych
wyttokdw z oliwek dodano ptynng lecytyne, make teff i cato$¢ mieszano do otrzymania jednolitej, pla-
stycznej masy. Otrzymang mase przetozono do foremek formujgcych z niej miseczke, tacke i talerzyk.
Formy przeniesiono do piekarnika z termoobiegiem i grzaniem goéra i dét, pieczono 1,5 godziny w tem-
peraturze 180°C.

Przyktadll.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —69,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 30%.
Dalej postepowano jak w przyktadzie I.
Przyktadlll.
Przygotowano mieszanke do sporzadzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —79,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 20%.
Dalej postepowano jak w przykfadzie I.
PrzyktadlIV.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —69,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm —15%,
kasza sorgo pertowa, biata, o uziarnieniu 0,5 mm —15%.

Kasze sorgo zmielono w mtynku IKA WERKE M20 i przesiano przez sito o wielkosci oczek ponizej
0,5 mm. Nastepnie do zblendowanych wyttokéw dodano rozdrobniong kasze sorgo, ptynng lecytyne,
make teff i catos¢ mieszano do otrzymania jednolitej, plastycznej masy. Otrzymang mase przetozono do
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foremek formujacych z niej miseczke, tacke i talerzyk. Formy przeniesiono do piekarnika z termoobiegiem
i grzaniem goéra i dét, pieczono 1,5 godziny w temperaturze 180°C.

PrzyktadV.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut — 74,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm —12,5%,
kasza sorgo pertowa, biata, o uziarnieniu 0,5 mm —12,5%,
Dalej postepowano jak w przyktadzie IV.
PrzyktadVl.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —79,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 10%,
kasza sorgo perfowa, biata, o uziarnieniu 0,5 mm - 10%.
Dalej postepowano jak w przyktadzie IV.
PrzyktadVIl.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —69,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 15%,
kasza sorgo petnoziarnista, brgzowa, o uziarnieniu 0,5 mm — 15%.

Dalej postepowano jak w przyktadzie IV. Kasze sorgo petnoziarnistg przygotowano jak kasze
pertowa, biatg.

Przyktad VI
Przygotowano mieszanke do sporzadzenia opakowan i naczyh jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut - 74,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm —12,5%,
kasza sorgo petnoziarnista, brgzowa, o uziarnieniu 0,5 mm —12,5%.
Dalej postepowano jak w przyktadzie VII.
PrzyktadIX.
Przygotowano mieszanke do sporzgdzenia opakowan i naczyn jednorazowych, o sktadzie w % wa-
gowych:
wyttoki z oliwek otrzymane po pozyskaniu z nich oliwy,
zblendowane w czasie 2 minut —79,5%,
ptynna lecytyna rzepakowa —0,5%,
maka teff o uziarnieniu ponizej 0,5 mm — 10%,
kasza sorgo petnoziarnista, brgzowa, o uziarnieniu 0,5 mm - 10%.

Dalej postepowano jak w przyktadzie VII.

Nastepnie przeprowadzono analize wptywu dan statych cieptych i zimnych serwowanych w na-
czyniach i opakowaniach wytworzonych w przyktadach, na zmiany jakosciowe tych naczyn i opakowan.
Naczynia i opakowania wytworzone w przyktadach nie odksztalcity sie, nie staty sie gietkie, zachowaty
swojg strukture. Miseczki jednorazowe przeanalizowano wlewajgc dressing do % ich pojemnosci. Test
z dressingiem przeprowadzony dla kazdego wariantu opakowania i naczynia wykazat, iz dressing moze
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przebywaé¢ w wytworzonym opakowaniu lub naczyniu do 3 godzin bez zmiany twardo$ci opakowania.
Wilgotno$¢ opakowan i naczyn zbadana na wagosuszarce, byta rowna: dla opakowan i naczynh z przy-

kfadu I,

i lll - 1,2-1,5%, dla opakowan i naczyn z przyktadu IV-IX — 2,0-2,2%.

W ponizszej tablicy przedstawiono wyniki analizy barwy opakowan i naczyn jednorazowych otrzy-
manych w przyktadach |-1X oraz lodéw kontrolnych (bez ekstraktu z kawy zielonej).

Tablica
Parametry barwy w systemie CIE Lab

Rodzaj opakowa- a* b* L*
nia/naczynia

I 3.31 7.56 38,51
II 3,65 10,00 41,56
11 3,77 10,28 42,44
v 4,98 9.66 38.91
\Y% 4,24 8.90 39.64
VI 4,18 11,18 42,28
VIl 4,06 7,40 37,10
VIII 4,03 9,18 39.17
XI 4,03 9,05 39.40

1.

n

W tablicy oznaczaja:

L* - jasnos¢ barwy w skali od 0 (ciato idealnie czarne) do 100 (ciato idealnic biate),
a* - udziat barwy zmieniajacej si¢ od zielonegj (-50) do czerwonej (50),

b* - udziat barwy zmieniajgcej si¢ od niebieskiej (-50) do zoitej (50).

Zastrzezenia patentowe

Mieszanka do wytworzenia jednorazowych opakowanh i naczyn biodegradowalnych, przezna-
czonych zwtaszcza dla przemystu spozywczego, zawierajgca produkty zbozowe oraz produkty
przerdbki roslin przemystowych, znamienna tym, ze zawiera wyttoki z oliwek, zblendowane
w czasie co najmniej 2 minut, w ilosci 69,5-79,5% wagowych, make teff lub mieszaning maki
teff z kaszg sorgo pertowg lub kaszg sorgo petnoziarnistg o stosunku wagowym maka/kasza
jak 1:1, wilosci 30—20% wagowy oraz ptynng lecytyne spozywczg w ilosci 0,5% wagowych,
przy czym zawiera make i kasze o uziarnieniu ponizej 0,5 mm.

Mieszanka wedtug zastrz. 1, znamienna tym, ze zawiera ptynng lecytyne rzepakows.
Sposob wytwarzania jednorazowych opakowan i naczyn biodegradowalnych z mieszanki
o sktadzie okreslonym w zastrzezeniu 1, w drodze wypiekania mieszaniny jej sktadnikéw
w formach ksztattujgcych te opakowania i naczynia, znamienny tym, ze zblendowane wyttoki
oliwkowe miesza z makg lub z mieszaning maki i kaszy sorgo oraz z lecytyng do uzyskania
jednolitej masy, otrzymang mieszaning napetnia sie formy ksztattujgce opakowania lub naczy-
nia i poddaje wypiekaniu z termoobiegiem oraz grzaniem géra doét przez 1,5 godziny w tem-
peraturze 180°C.
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